
Menus du 02 mars au 10 avril 2026
Légende :  

Restaurant scolaire de Ardres Produit Local Produits Bio

Label Rouge, Bleu Blanc Coeur, 
AOC ou AOP ou HVE Produits Pêche durable

Végétarien Végétarien
lundi 02 mars mardi 03 mars mercredi 04 mars jeudi 05 mars vendredi 06 mars lundi 23 mars mardi 24 mars mercredi 25 mars jeudi 26 mars vendredi 27 mars

BETTERAVES 
VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES POTAGE DE LÉGUMES OEUF DUR MAYONNAISE CONCOMBRES 

BULGARE
POTAGE DE LÉGUMES 

DE SAISON CÉLERI RÉMOULADE  COLESLAW

SAUCE FAÇON 
BOLOGNAISE

OMELETTE AU 
FROMAGE

AIGUILLETTE DE 
POULET SAUCE 

FORESTIÈRE

FILET DE HOKI MSC 
SAUCE BLANCHE

ESCALOPE DE DINDE 
SAUCE PHILADELPHIA PANÉ FROMAGER BURGER AU VEAU FISH AND CHIPS

PÂTES HVE

HARICOTS BEURRE 
PERSILLÉS POMMES DE TERRE FONDUE DE POIREAUX RIZ COQUILLETTES HVE SAUCE POIVRE SEMOULE HVE

POMMES DE TERRE CAROTTES BRAISÉES RIZ PILAF PIPERADE SAUCE TOMATE BASILIC POMMES DE TERRE CHOUX VERT

ST PAULIN PETIT POIS CAROTTES

COMPOTE LIÉGEOIS VANILLE SALADE DE FRUITS DU 
CHEF

COUPE BANANE 
CHOCOLAT FRUIT DE SAISON GÂTEAUX YAOURT ILE FLOTTANTE

Repas végétarien Végétarien Végétarien
lundi 09 mars mardi 10 mars mercredi 11 mars jeudi 12 mars vendredi 13 mars lundi 30 mars mardi 31 mars mercredi 01 avril jeudi 02 avril vendredi 03 avril

CÉLERI RÉMOULADE POTAGE DE LÉGUMES 
DE SAISON SAUCISSON À L'AIL FRIAND AU FROMAGE CRÊPE AU FROMAGE OEUF DUR MAYONNAISE POTAGE DUBARRY SALADE PIÉMONTAISE

CORDON BLEU

PIZZA FROMAGE

SAUTÉ DE PORC 
SAUCE MOUTARDE

MAC AND FISH
(gratin de riz au poisson)

RÔTI DE PORC
PENNES HVE À LA 

NAPOLITAINE HACHIS PARMENTIER

WATERZOÏ DE COLIN 
MSC

SEMOULE HVE CHOUX DE BRUXELLES
POMMES DE TERRE 
RISSOLÉES SAUCE 

BLACKWELLE
AUX PETITS LÉGUMES

RATATOUILLE SALADE POMMES DE TERRE JULIENNE DE LÉGUMES HARICOTS VERT
RAPÉ 

SALADE VERTE RIZ

CHANTENEIGE CAMEMBERT

FRUIT DE SAISON FLAN CARAMEL YAOURT FERMIER FRUIT DE SAISON CRÈME DESSERT YAOURT NATURE

Végétarien Férié Végétarien
lundi 16 mars mardi 17 mars mercredi 18 mars jeudi 19 mars vendredi 20 mars lundi 06 avril mardi 07 avril mercredi 08 avril jeudi 09 avril vendredi 10 avril

POTAGE DE CHOU 
FLEUR SALADE AMERICAINE SALADE AUX CROÛTONS CERVELAS VINAIGRETTE SALADE DE TOMATE  WRAPS AU SURIMI CONCOMBRES 

VINAIGRETTE

SAUCISSE DE VOLAILLE BOULETTES AU BOEUF
AU PAPRIKA

OMELETTE AUX 
OIGNONS

POISSON PANÉ SAUCE 
TARTARE

RAVIOLIS DE LÉGUMES

ESCALOPE DE POULET 
À LA SAUCE BLANCHE POISSON PANÉ

PURÉE DE POMMES DE 
TERRE RIZ TORTIS HVE FONDUE D'ÉPINARDS POMMES DE TERRE RIZ CREOLE

COMPOTE TOMATE PROVENÇALE BROCOLIS POMMES DE TERRE 
VAPEUR SALADE VERTE HARICOTS BEURRE POIREAUX BÉCHAMEL

MIMOLETTE

FRUIT DE SAISON GLACE VANILLE 
CHOCOLAT YAOURT SUCRÉ FRUIT DE SAISON COCKTAIL DE FRUITS TARTE AU FLAN

#REF! #REF!

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


