
lundi 02 novembre mardi 03 novembre jeudi 05 novembre vendredi 06 novembre lundi 30 novembre mardi 01 décembre jeudi 03 décembre vendredi 04 décembre

Potage de légumes Carottes râpées BIO Bœuf miroton Velouté au potiron Chipolatas Potage endives Salade au surimi râpé Potage crécy ( carotte)

Aiguillettes de volaille sauce 

dijonnaise
Pané fromager Frites Filet de poisson du jour Purée gratinée Nuggets de blé Blanquette de veau

Escalope de dinde Façon 

Normande

Duo de purées Tortis Salade Riz BIO Chou rouge aux lardons Pennes à la concassée à l'ancienne Pommes de terre sautées

(Pommes de terre et panais) Et fromage râpé Camembert Fondue d'épinards Chanteneige BIO de tomate et râpé Riz - Carottes BIO Petits pois carottes

Mimolette Donut's Fruit de saison Yaourt nature Fermier Fruit de saison Fromage blanc Fermier Brie Gâteau au chocolat

lundi 09 novembre mardi 10 novembre jeudi 12 novembre vendredi 13 novembre lundi 07 décembre mardi 08 décembre jeudi 10 décembre vendredi 11 décembre

Potage Céléri BIO Pâté de campagne Potage poireaux Omelette au fromage Salade fromagère Velouté de légumes Potage à la tomate Crêpe au fromage

Macaronis à la Blanquette de dinde Poisson pané sauce cocktail Potatoes Rôti de porc au jus Émincé de poulet forestier Lasagnes Filet de poisson du jour

bolognaise et ses légumes Pommes de terre persillées Petits pois carottes Pommes de terre vapeur Semoule Veggie Gratin de pommes de terre

Riz Chou blanc Vache qui rit BIO Haricots blanc à la tomate Ratatouille BIO Salade et chou-fleur

Fruit de saison Liégeois au chocolat Salade de fruits Tarte aux pommes Fruit de saison Ile flottante Yaourt BIO

lundi 16 novembre mardi 17 novembre jeudi 19 novembre vendredi 20 novembre lundi 14 décembre mardi 15 décembre jeudi 17 décembre vendredi 18 décembre

Steak haché Salade coleslaw Velouté aux vermicelles Friand hot-dog Potage courgette BIO Céléri à la mimolette Bouillon pâtes alpha Friand

 sauce poivre Sauté de porc aux herbes Hachis Parmentier de la Gratin de Paleron à la sauce Filet de dinde

Frites - Salade Gratin Dauphinois Parmentier mer Pâtes au xjambon tomate Pommes de terre

Edam Haricots verts BIO Salade Salade Et fromage râpé Frites Purée de potiron

Fruit de saison Petits suisses aromatisés Éclair vanille Crème chocolat BIO Fruit de saison Compote BIO Tomme blanche Dessert du jour

lundi 23 novembre mardi 24 novembre jeudi 26 novembre vendredi 27 novembre

Betteraves rouges BIO Pizza au fromage Potage de légumes Potage chou fleur 

Spaghettis Filet de poisson du jour Poulet rôti au paprika

à la carbonara Semoule BIO Pommes rosti

Et fromage râpé Gratin de brocolis Salade

Fruit de saison Compote pomme- fraise Flan au caramel Yaourt Fermier

Gratin de Pâtes aux 3 

fromages

Gratin Savoyard

Salade mélée

Fromage blanc aromatisé

RESTAURANT SCOLAIRE DE ARDRES ET BOIS EN ARDRES 

Légende : 

BIO  

PRODUIT 
REGIONAL 

Menu végétarien 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

Menus du 2 novembre au 18 décembre 2020 


